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يسر هيئة التقييس لدول مجلس التعاون لدول الخليج العربية دعوتكم
 للمشاركة في حضور الدورة التدريبية

ISO 22000:2005  مهندس سلامة أغذية معتمد طبقاً لمتطلبات المواصفة الدولية

وصف الدورة
تتبنى هذه الدورة منهج التعلم ال�سريع لتمكين المتدربين من تنفيذ المراجعة على 
الموا�سفة  لمتطلبات  الوا�سح  الفهم  خلال  من  الغذاء،وذلك  �سلامة  اإدارة  اأنظمة 
22000،وغيرها من المعايير المرتبطة بمبادئ الها�سب،  القيا�سية الدولية الأيزو 

.GMP والهايجين والمعاملات الجيدة في الت�سنيع
فعالية  بقيا�س  للقيام  للمتدربين  اللازمة  والتقنيات  المهارات  الدورة  هذه  تقدم 

نظام اإدارة �سلامة الغذاء من خلال المراجعات،

أهداف الدورة 
في نهاية هذه الدورة �سوف يكون المتدرب قادراً على:

فهم مبادئ نظام اإدارة�سلامة الغذاء والعمليات والتقنيات الم�ستخدمة لتقييم . 1
واإدارة المخاطر المتعلقة ب�سلامةالأغذية.

الدولية . 2 الموا�سفات  مع  22000 وعلاقتها  الأيزو  ومتطلبات  تحديد محتويات 
الأخرى ذات ال�سلة والإر�سادات الخا�سة بممار�سات �سناعة الأغذية.

تحديد كيفية اإن�ساء خطة الها�سب.. 3
فهم مبادي والممار�سات ال�سليمة للهايجين GHP والممار�سات الجيدة للت�سنيع . 4

GMP

تحديدالمتطلبات الت�سريعية والتنظيمية المتعلقة ب�سلامة الأغذية وتطبيقها.. 5
اإدارة . 6 اأنظمة  تخطيط، واإدارة، واإعداد تقرير المتابعة الخا�سة بالمراجعة علي 

�سلامة الغذاء.  
جعل المتدرب قادراً على تنفيذ المراجعة الداخلية وا�ستخدام اأدوات تحليل المخاطر.. 7
تحديد نقاط التحكم الحرجة في �سل�سلة اإعداد، وت�سنيع وتداول الغذاء. . 8

الفئات المستهدفة 
التقنيين، والم�سرفين، والمهند�سين وال�ست�ساريين العاملينفي �سلامةالأغذية.. 1
اأي �سخ�س لديه الرغبة في الح�سول على مزيد من الفهم حول موا�سفة الأيزو . 2

22000 والمهارات اللازمة لمراجعة نظم اإدارة �سلامة الغذاء الأيزو 22000. 

جميع اأنواع المنظمات والأفراد العاملين �سمن ال�سل�سلة الغذائية والعاملين في . 3
الجهات ال�سحية والرقابية والعاملون في قطاع الماأكولت والم�سروبات بالمطاعم 
والعاملون  الغذائية  والخدمات  الطيران  و�سركات  والم�ست�سفيات  والفنادق 
والبلديات  وال�سناعة  التجارة  قطاع  في  والعاملون  الغذائية  المختبرات  في 

والجمارك. 
كل الراغبين في الح�سول على فر�س عمل لدي الجهات المانحة ل�سهادة الأيزو . 4

  .Certification Body

الأفراد المهتمون باإجراء مراجعة الطرف الأول First party audit، مراجعة . 5
Third الثالث  الطرف  ومراجعة   Second party audit الثاني  الطرف 

.party audit

الحقيبة التدريبية
يح�سل كل متدرب على حقيبة تدريبية ت�ستمل على المواد العلمية التالية: 

كتيب �سامل خا�س بالدورة  �
� ISO 19011و  ISO 22000 ن�سخة من موا�سفتي

الشهادة 

 يح�سل الحا�سرون على �سهادة مهند�س �سلامة اأغذية معتمد من هيئة التقيي�س  �
لدول مجل�س التعاون لدول الخليج العربية.

اإدارة التدريب
هيئة التقيي�س لدول مجل�س التعاون لدول الخليج العربية
هاتف مبا�سر: 00966112105398   فاك�س مبا�سر: 009662105397
جوال: 00966557196798 - هاتف: 00966112746655 )تحويله 667(  فاك�س: 00966112746655
E-Mail: melshetany@gso.org.sa


